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Side Orders
TODAY'S DESSERT

Chinese Specialties
PEKING DUCK

Set Menu
BĚN RÌ DESSERT

Second
BĚN RÌ SOUP

Combo #1
STIR-FRIED SEASONAL VEGETABLES

ふかひれスープコース(2
名様より)
QIÁN CÀI SÌ ZHǑNG SHÈNG り HÉ わせ

コースB
フカヒレの ZĪ ZHǓ YŪ み

Ingredients Used
DUCK

These Types Of Dishes Are
Being Served
SOUP

牡丹(ボタン)コース
JĪN ZHŌU の HǍI XIĀN LIÀO LǏ

JĪN ZHŌU の RÒU LIÀO LǏ

XIÈ RÒU と GĀO CÀI RÙ りチャーハン

杏花(きょうか)コース
TÚN RÒU の TÈ ZHÌ スパイス YÁNG げ

JIĀ ZI と WǍN き RÒU の XĪN WÈI CHǍO
め

JIĀO がし CŌNG のせ TÈ ZHÌ YÓU そば

桃花(とうか)コース
DÀ ぶり HǍI LǍO のガーリックソース

ふかひれの JIÀNG YÓU ZHǓ YŪ みスープ

BĚN RÌ の JÌ JIÉ YĚ CÀI LIÀO LǏ

GÀN し TÚN RÒU と HUÁNG ニラと SHĀN
クラゲの チャーハン

Course 2
FRIED RICE SALTED PORK MEAT AND
VEGETABLES

BRAISED TOFU AND EGGPLANT WITH
SOY SAUCE

STIR-FRIED BEEF AND ONION WITH
BLACK PEPPER SAUCE

CRAB ROE SOUP WITH SHARK'S FIN

DEEP-FRIED PRAWN AND YUBA

コース2
XĪN YÙ ねぎと GǓ FÙ き NIÚ カルビの
CHǍO め

GÀN し TÚN RÒU と HUÁNG ニラと SHĀN
クラゲのチャーハン

そら DÒU と BǍN CHŪN YǓ のスープ
CHǍO め

XIÈ の NÈI ZI RÙ りふかひれのスープ
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CÁI JUÀN き HǍI LǍO の TĀNG YÈ JUÀN
き YÁNG げ

コース4
JÌ JIÉ YĚ CÀI と GÀN し TÚN RÒU の
CHǍO め

ミル BÈI の TĀNG YǏN き、 TÈ ZHÌ JIÀNG
YÓU かけ

カレー WÈI の TÈ ZHÌ SHĀO きビーフン

フォアグラの YÁNG げ WÙ、 GĀN XĪN
SHĀN JIĀO ソース

BÀO とブロッコリーのクリームソース

コース6
YĪ SHÌ HǍI LǍO と DÀ GĒN の SUĀN っぱ
い TÁNG XĪN ZI スープ SHÌ LÌ て

TÈ SHÀNG ふかひれの TǓ GUŌ ZĪ ZHǓ YŪ
み

SĀN ZHǑNG YĚ CÀI の HÉ NIÚ JUÀN き、
HĒI DÒU ソースかけ

GÀN しアワビの NÓNG HÒU オイスターソ
ース

ウドとタラの YÁ の TÈ ZHÌ スパイス YÁNG
げ

HǍI XIĀN RÙ りチャーハンの LIÁN の YÈ
BĀO み ZHĒNG し

Course 4
BRAISED ABALONE AND SEASONAL
VEGETABLE WITH CREAM SAUCE

STIR-FRIED RICE NOODLE WITH CURRY
FLAVOR

STIR-FRIED DRIED SALTED PORK AND
SEASONAL VEGETABLE

BRAISED WHOLE SHARK'S FIN

BOILED GEODUCK CLAM WITH SPECIAL
SOY SAUCE

DEEP-FRIED FOIE GRAS WITH SPICY
SWEET SAUCE

Course 6
BRAISED SPINY LOBSTER AND RADISH
WITH HOT AND SOUR SOUP

BRAISED DELUXE WHOLE SHARK'S FIN

STIR-FRIED JAPANESE BEEF AND
VEGETABLES WITH BLACK BEAN
SAUCE

BRAISED DRIED ABALONE WITH
OYSTER SAUCE

DEEP-FRIED SEASONAL VEGETABLES
WITH SPECIAL SPICES

STEAMD FRIED RICE WRAPPED IN THE
LEAF OF A LOTUS

Course 1
ASSORTED APPETIZER (FOUR KINDS)

TODAY'S RECOMMENDATION FRESH
SHELLFISH DISH

SOY MILK SOUP WITH SEAFOOD AND
BEAN‐STARCH

BEIJING ROSTED DUCK

SWEET AND SOUR PORK WITH BLACK
VINEGER

SHANGHAI DIM SUM

FRIED RICE WITH SATE BEAN SAUCE
TASTE OF SHLINP AND CORN

Course 3
ASSORTED APPETIZER (FIVE KINDS)

STIR-FRIED PRAWN AND BROAD BEAN

STEAMED SOUP WITH SHARK'S FIN AND
PORCINI MUSHROOMS

BRAISED SPARERIBS WITH SOY SAUCE
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BRAISED SCALLOPS WITH CHILLI
SAUCE

FRIED BAMBOO SHOOTS AND ICEFISH
WITH GREEN SEAWEED

CRISP RICE WITH CRAB MEAT AND
SEASONAL VEGETABLES

コース3
JÌ JIÉ の QIÁN CÀI WǓ ZHǑNG SHÈNG り
HÉ わせ

HǍI LǍO とそら DÒU のあっさり CHǍO め

ふかひれとポルチーニ RŌNG RÙ り YÀO
SHÀN ZHĒNG しスープ

TÚN スペアリブの RÓU らか JIÀNG YÓU
ZHǓ YŪ み

ホタテ BÈI ZHÙ の SÌ CHUĀN FĒNG チリソ
ース

DŌNG ZHÚ の ZI とシラウオの YÁNG げ
WÙ、 QĪNG HǍI TÁI あえ

XIÈ RÒU と JÌ JIÉ YĚ CÀI のオコゲ

コース5
トウミョウの CHǍO め、 YÁNG げ DŌNG
ZHÚ の ZI TIĀN え

JÌ JIÉ の QIÁN CÀI LIÙ ZHǑNG SHÈNG り
HÉ わせ

YĪ SHÌ HǍI LǍO のネギショウガ CHǍO め

HÁO HUÁ HǍI XIĀN BÀO・なまこ・ふかひ
れ の JIÀNG YÓU ZHǓ YŪ み

PÍNG TIÁN MÙ CHǍNG JĪN HUÁ TÚN の
HĒI CÙ スブタ

アスパラガスの BÁI SHĒN YÚ JUÀN き
ZHĒNG し、 TÈ ZHÌ スープかけ

WǍN き RÒU と GĀO CÀI の CHǍO めのせ
DÒU RǓ スープそば

Course 5
STIR-FRIED PEA SPROUTS WITH FRIED
BAMBOO SHOOTS

SOY MILK SOUP NOODLES WITH
PICKLED MUSTARD LEAF AND MINCED
MEAT

STEAMD FISH AND ASPARAGUS WITH
SHAOXING RICE WINE FLAVOR SOURCE

SPECIAL SWEET AND SOUR PORK WITH
BLACK VINEGER

BRAISED SHARK'S FIN AND ABALONE
AND SEA CUCUMBER WITH SOY SAUSE

STIR-FRIED SPINY LOBSTER AND
GINGER AND LEEKS

ASSORTED APPETIZER (SIX KINDS)

コース1
ホッキ BÈI もしくは ホタテ BÈI ZHÙ の
ZHĒNG し WÙ

JÌ JIÉ の QIÁN CÀI SÌ ZHǑNG SHÈNG り
HÉ わせ

HǍI XIĀN と BǍN CHŪN YǓ RÙ りとろみ
DÒU RǓ スープ

SHĀO き LÌ て ペキンダック

SHÀNG HǍI MÍNG WÙ HĒI CÙ のスブタ

ターサイと DŌNG ZHÚ の ZI のあっさり
CHǍO め

SHÀNG HǍI DIǍN XĪN SHĪ が ZUÒ る BĚN
RÌ の DIǍN XĪN

HǍI LǍO とトウモロコシ RÙ り ZHŌNG
GUÓ サテソース WÈI チャーハン
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Opening Hours:
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